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Lautlos gleitet ein junger

Mann auf einem E-Scooter in Sichtweite der
Weinreben vorbei und wischt um die niichste
Strafenecke, sein Jacket flattert im Fahrtwind.
Ein langer Berliner Sommer geht zu Ende. Die
Ferien und die Pause vom Regierungsalltag
waren wegen der Coronakrise in diesem Jahr
anders als sonst. Zwischen Demonstrationen,
Pressekonferenzen, Kabinettssitzungen, Debat-
ten und tffentlichen Auftritten der Politiker ver-
suchen sich die Menschen nun etwas von ithrem
Alltag zuriickzuerobern. Darum freut es viele,
dass die Tage gegen Ende September noch ein-
mal sonnig und warm sind. Bis spitabends
sitzen die Giste auf den Terrassen der Bars und
Restaurants am Kithe-Kollwitz-Platz. Besagter
Kollwitz-Platz befindet sich im Bezirk Prenz-
lauer Berg - ehemals Ost-Berlin — und war zu
DDR-Zeiten wegen seiner zentralen Lage und
der preisgilnstigen Wohnungen bei Kiinstlern,
Oppositionellen und Rentnern beliebt. Giinstig
sind die Mieten zwar schon lange nicht mehr,
aber beliebt ist die Gegend immer noch. Nach
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der Wende entstand eine interessante Gastro-
nomie und die verfallenden Altbauten sind
heute aufwendig saniert. Dass gerade hier Wein
angebaut wird, tiberrascht.

Wie ist das im Zentrum einer GroBstadt mit
mehr als dreieinhalb Millionen Einwohnern
maglich? Wein gibt es in Berlin schon seit 700
Jahren”, sagt Wolfgang Krause mit Blick auf die
Reben. Krause ist braungebrannt, macht einen
sportlichen Eindruck und kennt sich aus mit
der Geschichte des Weins in Berlin und der
brandenburgischen Umgebung. Zur Begrii-
Bung haben wir uns zeitgemils mit den Ell-
bogen berithrt, auch das kommentierte der
frshliche Berliner mit einem Lachen. Bis zu sei-
ner Pensionierung war Wolfgang Krause Leiter
des Griinflichenamtes im Bezirksamt Prenz-
laver Berg. .Berlin wurde urspriinglich einmal
aus dem Westen besiedelt”, so Krause. ,Die
Siedler brachten den Wein mit und bauten ihn
hier an. Bereits im Jahr 1173 wurde Weinbau in
Brandenburg erstmals erwiihnt, die Griindung
Berlins wird auf 1237 datiert. Es waren vor allem
Primonstratenser-Monche und der Ritterorden
der Johanniter, die die ersten Anbauflichen
mit Reben anlegten. Im 16. Jahrhundert hatte
der Weinbau in Berlin eine beachtliche Gréfien-
ordnung erreicht: 7o Weinberge, 26 Weingirten
mit einer Fliche von etwa anderthalb Quadrat-
kilometern. Wolfgang Krause erzihlt, dass in
dieser Epoche auch griifere Mengen von Wein
erst nach Hamburg, und von dort in andere
Linder Europas ausgefithrt wurden. Im Jahr
1578 erliefs Kurfiirst Johann Georg eine erste
Weinmeisterordnung, mit dem Ziel, den Ber-
liner Weinbau zu fordern und Qualitit sowie
Ertrige zu steigern. Die historischen Daten und
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die Geschichte des Weinbaus in seiner Heimat-
stadt faszinierten Wolfgang Krause von jeher.
Mit Gleichgesinnten griindete er darum den
Verein Weingarten Berlin. ,Von der Grilndung
her, sind wir eigentlich ein Geschichtsverein®, so
Krause. \Wir haben uns an der Geschichte des
Weins in Berlin orientiert und wollten dartiber
informieren, urmn so mehr Menschen zum Wein
zu bringen.” Auf immer noch sichtbare Spuren
der Berliner Weinhistorie trafen die Vereinsmit-
glieder an vielen Orten ihrer Stadt. Wenn man
erst einmal forschte, tauchten die entsprechen-
den Hinweise auf. ,Heute ist noch Vieles in den
Straffennamen uberliefert”, erzihlt Wolfgang
Krause voller Begeisterung. ,Es gibt die Wein-
meisterhornstrafe, oder die WeinstraBe am
Friedrichshain und den Weinbergsweg am
Rosenthaler Platz. Zwischen diesen beiden
Straen lagen die dltesten Weinfelder in Berlin.
Dass der geschichtsbewusste Weinenthusiast
von Weinfeldern spricht, und auch der Name
des Vereins Weingarten Berlin lautet, hat etwas
damit zu tun, dass die Topographie Berlins
nichts hergibt, auf das die Bezeichnung Berg -
ebenso Weinberg - auch nur anniihernd passen
wiirde. Trotzdem gibt es den Kreuzberg — der
noch bis zum Beginn des 19. Jahrhunderts als
Runder Weinberg oder Gotzes Weinberg be-
kannt war — und auch einen Teufelsberg, letz-
terer wurde von Menschenhand aus Triitmmern
nach dem Zweiten Weltkrieg aufgeschiittet.
Spiter bauten die Amerikaner auf ihm eine
Radarstation, um weit in den Osten hinein zu
spionieren. Auf dem Gelidnde der heutigen Cha-
rité befand sich der Hohe Weinberg, der nach
den Verheerungen des DreiRigjihrigen Krieges
vom GroRen Kurfiirsten Friedrich Wilhelm 1.
mit franzésischen und italienischen Rebsticken
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neu bepflanzt wurde. Doch Berge im eigent-
lichen Sinne sind diese Erhebungen nicht. Die
Berliner, erliutert Wolfgang Krause, hitten
zwar keine steilen Bergflanken, die iiber tiefen
Flusstilern in die Sonne aufragen, wie andere
berithmte Weinanbaugebiete, aber dafiir die
Barmim-Hangkante. Was bitte ist das®", muss
ich nachfragen. Barnim-Hangkante, davon habe
ich bislang noch nichts gehsrt. Wir sind hier
auf einem Hihenzug®, erliutert Krause. ,Berlin
ist von zwei Héhenziigen umgeben: Einmal der
Teltow bis Kreuzberg, und hier ist es der Bar-
nim. Der geht bis zum Oderbruch und ist im
hachsten Falle go Meter hisher als das Urstrom-
tal der Spree. Das war seinerzeit der Anreiz da-
fiir, Wein am Siidhang des Barnim anzubauen
Beim Barnim, auf dem sich heutzutage gleich
mehrere Anbauflichen von Weingarten Berlin
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~ und ein nicht unerheblicher Teil der stidti-
schen Bebauung — befinden, handelt es sich um
einen pleistozinen Hohenzug. Der zwar nicht
sehr hoch, aber geeignet ist, um Reben an den
Hingen anzubauen. Immerhin etwas,

Was der Bliitezeit des Weinbaus im historischen
Berlin den Garaus machte, waren zwei aufein-
anderfolgende, strenge Winter. Zweimal wo-
chenlang minus 40 Grad, so die Uberlieferung,
danach spielte der Weinbau in Betlin keine Rolle
mehr. Die Anbauflichen wurden vielfach mit
Getreide bepflanzt und es begann der Aufstieg
der Brauereien in der Stadt In den folgenden
zweieinhalb Jahrhunderten wurde Berlin zwar
fiir das dort gebraute Bier bekannt, Weinbau im
Stadtgebiet geriet jedoch weitgehend in Verges-
senheit. Dies inderte sich, als in den 1g7oer

Jahren wieder Versuche unternommen wurden,
Reben in der Grofistadt anzubauen. Das war zu-
erst iiberwiegend im damaligen Westteil Berlins
der Fall. An den Hingen des Kreuzbergs reck-
ten sich Weinreben gen Himmel, und sogar auf
der ehemaligen Tribiine eines Sportstadions in
Wilmersdorf. Obwohl bei den Griindern von
Weingarten Berlin anfangs das Interesse an der
Historie im Vordergrund stand, geriet der Blick
auf die Vergangenheit dann auch zu einem
Blick in die Zukunft. Es wurde der Beginn der
Renaissance des Weinbaus entlang der Barnim-
Hangkante. Bei meinem Gang durch die Rei-
hen der Reben auf der gréfiten Anbaufliche des
Vereins — irgendwo zwischen Kleingartensied-
lung und Plattenbauten - begegnen wir einem
ilteren Herren, der mit sichtlicher Hingabe da-
bei ist, einige Rosenstécke, die in der Nihe der
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Reben wachsen, zu beschneiden. ,Dr. Frank
Pietsch”, stellt er sich vor. Dr. Pietsch gehiirt wie
Krause zu denen, die den Weingarten im [ahr
1999 anlegten und 2003 den Verein Wein-
garten Berlin griindeten. Von Beginn an war
Dr. Pietsch der Vorstandsvorsitzende. Behut-
sam klappt er die Rosenschere zu. Weiles Haar,
helles Hemd, Dr. Pietsch macht einen distin-
guierten Eindruck. Die Rosen, erklirt er mir,
dienten nicht etwa zur Zierde, sondern als Indi-
katoren fiir méglichen Pilzbefall, der die Anbau-
fliche befallen ktnnte. Der wiirde zuerst die
Rosen angreifen, dann erst den Wein. Auf die
Frage, nach den Anfangsjahren von Weingarten
Berlin sagt Dr. Pietsch: ,Es war eine kithne Idee
von uns, hier 1999 Wein anzupflanzen.” Wolf-
gang Krause fiigt hinzu, am Anfang seien die
meisten von thnen mehr Weintrinker als Winzer
gewesen. Wir hatten wenige — zumeist theore-
tische — Kenntnisse dartiber, wie man Wein
pflegt und behandelt. Aber das haben wir dann
im Laufe der Zeit gelemt Wir haben mit
400 Rebstéicken angefangen, kurze Zeit spiter
kamen nochmal 100 dazu.”

Heute bewirtschaftet Weingarten Berlin etwa
6oo Reben auf circa 3500 Quadratmetern. Da-
bei handelt es sich ausnahmslos um Riesling,
,Unter dem Gesichtspunkt des Anbaus hitten
wir uns wahrscheinlich fiir eine andere Reb-
sorte entscheiden sollen und nicht gerade fiir
Riesling”, sagt Wolfgang Krause. ,Riesling
braucht um die 170 Sonnenstunden. Unser
Standort ist nicht sonnenoptimal. Das milssen
wir durch lingere Reifezeiten ausgleichen.
Aber wir diirfen auch keinen Botrytis-Befall
riskieren” Die Entscheidung, ausgerechnet
den schwierigen Riesling in Berlin anzubauen,
habe laut Krause nur einen einzigen Grund
gehabt: ,\Wir haben uns vom Geschmack leiten
lassen” Der sandige Berliner Untergrund
scheint dem Wein jedenfalls zu bekommen.
Aufler bei Neupflanzungen muss nicht zusiitz-
lich bewissert werden. Ein weit grofieres Pro-
blem stellen die mitunter tiefen Temperaturen
dar. Berliner Winter sind eisig und dauern
manchmal bis ing Frithjahr hinein an. ,Die
Spatiroste sind ein Problem”, sagt Dr. Pietsch.
-Das Umfeld der Stadt 14sst zwar die Tempera-
turen im Durchschnitt um zwei bis vier Grad
ansteigen, aber gerade, wenn zu den Eishei-
ligen Frostnichte kommen, sind wir in Sorge.
In der Stadt kann man ja auch schlecht Feuer
anziinden, um die Reben zu schiitzen. Wenn
Frost ist, dann ist es auch meistens Bodenfrost.
Wir lassen immer eine Frostrebe stehen. Meis-
tens ist die angebundene Rebe betroffen und
die Frostrebe hat es geschafft” Um den Zucker-
gehalt des Weines auf natiirlichem Weg zu
erhéhen, versuchen die Weingiriner die Ernte
moglichst lange hinauszuzégern und auch
noch die letzten Sommertage Anfang Oktober
mitzunehmen. Die Weinlese findet dann 6ffent-
lich statt. Ebenso wie beim Rebschnitt im
Frithjahr miissen sich die = mittlerweile meh-
rere Dutzend zihlenden - Vereinsmpitglieder
daran beteiligen.

Bei einer doch relativ kleinen Anbaufliche, so
Dr. Pietsch, kiinnen die Qualititsschwankungen
mitunter grofler sein, als es bei gréfieren Fli-
chen der Fall ist. Mittlerweile liegt die jahrliche
Produktion von Weingarten Berlin zwischen
300 und 1200 Flaschen. Auf die groffe Diskre-
panz zwischen den einzelnen Jahrgingen ange-
sprochen, lacht Wolfgang Krause: ,\Wir hatten
auch schon Missernten.”

Von Anfang an waren sich die Weingértner da-
rin einig, nicht selbst keltern zu wollen. ,Das
wire zu viel geworden®, sagt Dr. Pietsch. Wir
wollten ja einen guten Wein haben. Also haben
wir iiberlegt, wo wir keltern lassen kiénnen. Da
haben wir uns nach Meiffen gewandt. Das ist
von Berlin ja nicht sehr weit entfernt, Wir haben
beim Prinzen zur Lippe angefragt. Der schickte
dann seinen Kellermeister, den Herrn Schwarz,
vorbei. Zu unserem Gliick hatte der eine Freun-
din in Berlin und hielt sich oft in der Stadt auf.
Wenn wir Probleme hatten, konnte er vorbei-
kommen und uns beraten. Aus der Zusammen-
arbeit ist dann eine sehr feste Verbindung
geworden und wir haben immer ordentliche
Qualititen.” So entstand nach der ersten Wein-
lese 2003 der .Berliner Riesling Prenzlauer
Berg" genannte Wein.

Weil Meiffen im Bundesland Sachsen liegt,
miissen die Trauben aus Berlin bei jedem
Transport iiber die Landesgrenzen hinweg mit
den nijtigen Ausfuhrpapieren versehen sein. Da
Berlin keine Rebrechte besaf und die kommer-
zielle Ausfuhr von Trauben zur Weinherstel-
lung durch Weingarten Berlin iiberhaupt még-
lich wurde, hatte der Berliner Senat eine
Duldung fiir den Weinbau ausgesprochen.
Meue Probleme tauchten im Jahr 2016 auf, als
einige Anderungen im Zusammenhang mit
demn Weinrecht der Europdischen Union in
Kraft traten. Irgendwie passt es zur Lage in der
Hauptstadt, dass Politk und Verordnungen
auch das Leben im Weingarten in Unruhe ver-
setzen kiinnen. Jedenfalls reichte von da an eine
Duldung des Senats fiir den Weinbau in Berlin
nicht mehr aus. Es war das Bundesland Hessen,
das seine Hilfe anbot, indem es vier Hektar Reb-
fliche an Berlin abgab. Damit wurde Berlin
ganz offiziell zu einem Weinanbaugebiet. Aller-
dings galt es dann noch weitere Hiirden zu neh-
men. Wir bekamen zwar eine Bestitigung, dass
wir nun Rebrechte hatten”, so Dr. Pietsch, ,aber
dann kam ein ganzer Rattenschwanz hinterher”
Wolfgang Krause erinnert sich: ,Wir mussten
ein neues Etikett herausgeben. Das haben wir
beim Ministerium in Hessen eingereicht. Es
wurden sofort 13 einzelne Punkte darauf bean-
standet. Zum Beispiel haben wir den Alkohol-
gehalt mit 12,2 Prozent angegeben. Die hat der
Wein tatsichlich. Man teilte uns aber mit, dass
man entweder 12,0 oder 12,5 Prozent angibt.
Das hatten wir bis dahin nicht gewusst” Als
weitaus gravierender fiir die Berliner Wein-
girtner sollte sich jedoch herausstellen, dass
Hessen vier Hektar Anbaufliche der untersten
Qualitétskategorie abgetreten hatte. Damit durf-
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ten die Bezeichnung Riesling und eine Her
kunftsangabe nicht mehr auf dem Etikett er
scheinen. Dies war das offizielle Ende fiir den
.Berliner Riesling Prenzlauer Berg”, - jedoch
nicht fiir den Wein an sich. Kurzentschlossen,
das erzihlen Krause und Pietsch stolz, bat der
Vereinsvorstand seine Mitglieder, Vorschlige
fiir einen neuen Namen einzureichen. Am
Ende kamen drei davon in die engere Auswahl.
Auf einer Mitgliederversammlung entschied
man sich fiir die Bezeichnung ,Der Besondere®.
Mehrere Jahrginge des ,Besonderen” wurden
seitdem hergestellt. 2018 sei bislang der Beste
gewesen, sagt Wolfgang Krause, Nun - Anfang
Oktober — bereitet man sich auf die Weinlese
2020 vor. ,Bis jetzt sieht es gut aus, aber wir
jonglieren mit dem Frost®, so Dr. Pietsch. Wir
hatten ja in Brandenburg schon den ersten
Frost. Aber die letzten sonnigen Tage, die brin-
gen nochmal einen hoheren Zuckergehalt. Das
ist schon wichtig fiir uns” Wolfgang Krause
stimmt zu. ,\Wir lesen meistens um den 20. Ok-
tober herum. Gestern haben wir nochmal ge-
messen: Die Trauben, die am weitesten zuriick
sind, haben um die 5o Grad Oechsle, alles ande-
re zwischen Go und 7o Grad Qechsle.” Bei der
dffentlichen Weinlese werden wieder die meis-
ten Vereinsmitglieder zusammenarbeiten. Et-
was worauf sich Krause und Pietsch freuen. Dr.
Pietsch betont, dass der Weingarten Berlin fiir

einen Verein eine relativ junge Altersstruktur
besitzt. Wolfgang Krause versucht das steigende
Interesse am Weinbau in Berlin zu erkliren:
Viele der Neuzugezogenen in Berlin stammen
urspriinglich aus Weinbaugegenden. Die sind
sehr interessiert. Es wiederholt sich da etwas,
das den Wein auch urspriinglich nach Berlin
gebracht hat” Mittlerweile hat der Verein sogar
Mitglieder aus verschiedenen Nationen, man
sei international aufgestellt, sagt Dr. Pietsch: 5o
wie Berlin es auch ist!" Uberhaupt ist er der
Ansicht: ,Wein hat so viel Fluidum, da entsteht
etwas. Ost und West lassen sich auch irgendwie
verbinden." Und auf den Weinanbau im Ber
liner Stadtgebiet trifft das wahrscheinlich ganz
besonders zu.

Martin Specht ist normalerweise uf der
ganzen Welt unterwegs, um in Krisen-
gebieten zu recherchieren. Dieses Jahr
verbrachte er mehr Zeit in seiner Helmat.




